
 

 

 

 

 

 

 

回・月日（曜日） 時間・学習時間 メニュー 

第 1 回 

２月２７日（金） １８：３０～２０：３０ 

学習時間：２時間 

桜餅２種類（関東風・関西風） 

※各種３個ずつ、計 6 個作成 

第 2 回 

３月 ６日（金） 

フルーツ大福（苺・キウイ・パイン・みかん） 

※各種１個ずつ、計 4 個作成 

 

【場 所】 積志協働センター ２階 料理教室 

【費 用】 ２，５００円 

【定 員】 １２名 

【講 師】 中川 浩子 先生（東海調理製菓専門学校） 

【助 手】 中川 真実 先生 

【持ち物】 筆記用具、エプロン、三角巾、布巾（３～４枚） 

手拭き用タオル 

      ※持ち帰り用の容器は講師が用意します。 

 

●申込方法 ①か②のどちらかの方法で申込みください。 

①右の「申込用コード」を読み込む 

②積志協働センター窓口または電話 

 

●申込期間 令和８年２月２０日（金）正午まで 

●当選確認 令和８年２月２０日（金）午後３時以降 

●受講費用 令和８年２月２７日（金）初回受講時にお支払いいただきます。 

●そ の 他 当選後に受講を辞退される場合は、２月２４日（火）１７：１５までに 

ご連絡ください。 

●問い合わせ 積志協働センター ☎ ４３３－３７１５ 

●受付時間 ８：３０～１７：００（日曜日、祝日を除く） 
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